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11:30

11:55

X Konferencja Naukowo - Techniczna
Bezpieczny Produkt Spozywczy

Sroda, 01 marca 2023

Rejestracja uczestnikow
Zagospodarowanie stoisk

Otwarcie konferenciji
Mateusz Grzeszczuk, Dyrektor Operacyjny, BMP Sp. z 0.0. Sp.K.
Czestaw Cieslak, Prezes, OSM Koto

Nowoczesna mleczarnia — najwyzsza jako$¢ produktéw. Prawie 100 lat na rynku Okregowej
Spoftdzielni Mleczarskiej w Kole
Czestaw Cieslak, OSM Koto

WYKLAD WPROWADZAJACY

Czy branze spozywczg czeka kosztowna rewolucja w zakresie opakowan? Rozszerzona
odpowiedzialno$¢ producenta, system kaucyjny i dyrektywa SUP z punktu widzenia aktualnych i
projektowanych regulacji prawnych.

Mikotaj Maslinski, MASLINSKI LAW & CONSULTING SP. Z 0.0.

12:40
13:10

13:10

13:10

13:30

13:45

14:00

14:15

PANEL | - Standardy bezpieczenstwa w produkcji zywnosci

Prowadzacy

Mikotaj Maslinski, Prawnik, wtasciciel w MM Doradztwo Prawne, MASLINSKI LAW &
CONSULTING SP.Z 0.0.

Smart Quality Control Route — od kontroli produktu do kontroli procesu
Patryk Cieslik, Grupa Zywiec SA Browar w Elblggu

Krytyczne punkty zagrozen w zaktadach produkcyjnych
Pawet Krop, ACO Sp. z 0.0.

Pomiar poziomu i ci$nienia w procesach o wysokich wymaganiach higienicznych
Mateusz Galonska, VEGA Polska sp. z 0.0.

Bezpieczenstwo produkcji w wymiennikach ciepta Danfoss
Krzysztof Stankiewicz, Danfoss Poland Sp. z o.o.

Czarne Dziury w produkcji spozywczej
Karol Krowiak, Mitsubishi Electric Europe B.V.



14:30 Obiad
15:30

15:30  PANEL Il - Czysty produkt, czyli higieniczna produkcja i nowoczesne laboratorium

Prowadzacy
Joanna Rembecka, Ekspert ds. Prawa Zywnosciowego, Tak, czytam etykiety

15:30 Zasady bioasekuracji na fermie drobiu jako podstawa bezpiecznej produkcji
Katarzyna Grygo - Matuj, SuperDrob S.A.

15:50 Bioprotekcja — wspofczesne wyzwanie dla przemystu spozywczego
Michat Wojciechowski, SSM SRODA WLKP.
Barbara Stachowiak, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

16:10 Higiena Produkcji — jej zapewnienie wymaga gry na wielu boiskach
Elzbieta Zyrek, Grupa Zywiec SA Arcyksigzecy Browar w Zywcu

16:30
17:00
17:00  PANEL lIl - Jako$é zamknieta w opakowaniu

Prowadzacy
Liliana Mamczur, Redaktor, BMP Sp. z o0.0. Sp.K.

17:00 Wyrdznij sie albo zgin — komunikacja na opakowaniu na przyktadzie Mieszanki Lubelskiej Agram
Piotr Mazurek, AGRAM S.A.

17:20 Termin przydatnosci do spozycia a data minimalnej trwato$ci — czy mozna wyrdznic¢ produkty
,bardziej bezpieczne”?
Joanna Rembecka, Tak, czytam etykiety

17:55 Zakonczenie pierwszego dnia wyktadow

KOLACJA, SPOTKANIE INTEGRACYJNE

Czwartek, 02 marca 2023
Sniadanie w miejscu zakwaterowania
08:30

08:30 Szkolenie cz. |
Wymagania standardu BRC GS Food v. 9J.S.Hamilton Poland S.A.

Prowadzacy
Matgorzata Krzepkowska, Ekspert ds. Bezpieczenstwa i Jakosci Produktow, J.S. Hamilton Poland
S.A.

Tematyka:
1. Podstawowe wymagania prawne Polsce i UE w zakresie bezpieczehstwa zywnosci



2. Zmiany w protokole auditu wg BRC Food w.9:

* Audity niezapowiedziane i mieszane

3. Zmiany w wymaganiach wg BRC Food w.9:

» Zaangazowanie najwyzszego kierownictwa

* Plan bezpieczenstwa zywnosci HACCP

» System zarzgdzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci
« Standardy dotyczace zaktadu

 Kontrola produktu

* Kontrola procesu

* Personel,

« Strefy produkcyjne — wysokiego ryzyka, wysokiej ostroznosci i niechtodzone, wymagajgce wysokiej
ostroznosci

» Produkty bedgce przedmiotem handlu

10:30 Przerwa, wykwaterowanie
11:00

11:00 Szkolenie cz. Il
Wymagania standardu BRC GS Food v. 9J.S.Hamilton Poland S.A.

Prowadzacy
Matgorzata Krzepkowska, Ekspert ds. Bezpieczenstwa i Jakosci Produktow, J.S. Hamilton Poland
S.A.

Tematyka:

1. Podstawowe wymagania prawne Polsce i UE w zakresie bezpieczehstwa zywnosci
2. Zmiany w protokole auditu wg BRC Food w.9:

* Audity niezapowiedziane i mieszane

3. Zmiany w wymaganiach wg BRC Food w.9:

» Zaangazowanie najwyzszego kierownictwa

* Plan bezpieczenstwa zywnosci HACCP

» System zarzadzania bezpieczenstwem i jako$cig zywnosci

« Standardy dotyczace zaktadu

» Kontrola produktu

» Kontrola procesu

* Personel,

« Strefy produkcyjne — wysokiego ryzyka, wysokiej ostroznosci i niechtodzone, wymagajgce wysokiej
ostroznosci

» Produkty bedgce przedmiotem handlu

13:00 Zakonczenie konferencji, demontaz stoisk.

13:00 Obiad

13:45

13:45 Przejazd na wycieczke techniczng (we wiasnym zakresie)

14:15 Wycieczka Techniczna Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Kole, ul. Towarowa 6, 62-600 Koto
dla oséb ktoére zapisaty sie i otrzymaty potwierdzenie od organizatora.

*Organizator zastrzega sobie prawo do zmian w programie



